Gasthaus
St. Martin

SPEISEN

Gasthaus ,St. Martin”
Inhaberin Mathilde Vogt

Augsburger Stral3e 22
89278 Nersingen/Unterfahlheim




Liebe Gaste

Wir freuen uns uber lhren Besuch und mochten uns vorstellen.
Unser Gasthof wurde im Jahre 1473 erstmals urkundlich erwahnt und ist
seit ca. 198 Jahren im Besitz der Familie Vogt.

Wie Sie sehen wird in unserem Haus Gastlichkeit
seit Uber 550 Jahren gepflegt.

In unserem Restaurant, der Gaststube,
dem schonen Saal mit Platz fur bis zu 100 Personen,
und im Garten, ruhig hinter dem Haus gelegen,
laden wir Sie zum Verweilen ein.

Wir wlnschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt
und Guten Appetit

Vogt Mathilde und das ,St.-Martins” Team

Ubrigens: von den meisten Gerichten kénnen Sie
auch kleinere Portionen bestellen.




—— Suppen & Vorspeisen

Hausgemachte Rinderkraftbriihe

212 mit Fladle'# 470 €
215 mit Maultaschen'* 490 €
366 1/2 Dzd. Fahlheimer Schnecken Elsasser Art 7,70 €

in Krauterbutter sautiert mit Schinkenz**” & Kase' Uberbacken, Toastbrot

225 1/2 Dzd. Fahlheimer Schnecken im Haus
mit Knoblauchbutter, Toast und Zitronenecke 7.70 €

Spezilititen des Hauses

278 Schweizer Sahnelendchen 1720 €
mit frischen Champignons in Cognac-Rahmtunke'
mit Kase' Uberbacken dazu hausgemachte Spatzle'

277 Filetplatzchen 1720 €
mit frischen Champignons in pikanter RahmsoRe'?>
dazu hausgemachte Spatzle'

297 Schwabisches Leckerle 1870 €
Schweinelendchen auf Kas'spatzle' mit frischen Champignons,
RahmsoRe' und Réstzwiebel

398 Schweinemedaillons an Champignonrahm' 1870 €
hausgemachte Spatzle' und Salatteller'*

407 Zwiebelrostbraten’ 200g 2590 €
dazu hausgemachte Spatzle' und Salatteller'®

288 Rumpsteak vom Grill 2209 2590 €
mit Krauterbutter und Mini-Roéstinchen

275 “St.-Martins”-Topfle’ 1570 €
Schweinerltckensteak auf Spatzle mit frischem Gemuse und Rostzwiebeln

279 Schweinebraten' mit hausgemachten Spéatzle' und Salat'> 14,50 €

Cordon-bleu'23**7 mit Pommes frites und Salat'>
273 vom Schwein 1730 €
253 von der Pute 18,80 €

Schnitzel auf Wunsch mit Pommes frites oder Spatzle' und Salat's

vom Schwein 1550 €
Paprika nach Art des Hauses'>'!, Jager-', Rahm-' oder paniert
von der Pute 17,60 €

Paprika nach Art des Hauses'*'!, Jager-', Rahm-'! oder paniert
299 Maultaschen g'schmalzt mit Kartoffelsalat 10,60 €

334 Beilagen Salat 450 €
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—— HKischgerichte

Zanderfilet auf der Haut gebraten 21,90 €
an Shrimps-Hummerbutter mit Schwenkkartoffeln und Gemusegarnitur

Seelachsfilet paniert mit Kartoffelsalat und Remoulade 1590 €

Vegane & Vegetarische Gerichte

Kiirbis-Falafel mit tomatisiertem GemuUse, Knoblauch-Pide, Dip 11,60 €

Tortilla ,Mexico Style” mit Humus, roten Bohnen, Reis und zweierlei Dip 12,20 €

frisches Gemiise mit Réstinchen 1210€
Kas spatzle' mit Rostzwiebel und an greana Salat 1090 €
frisches Gemiise mit Kase' Uberbacken, Mini-Réstinchen 12,90 €
gebackener Schafskase und groBe Salatplatte’ 14,50 €

von frischen Salaten der Saison, warmes Knoblauchbrot

—— Vesperkarte
Sonn- und Feiertags erst ab 17:00 Uhr
kleine warme Gerichte

1 Paar Bratwurst'2* mit frischem Salat'® 9,70 €
3 Stck. Schweinsbratwurst'24 auf Sauerkraut 920 €
Leberkase gebraten'234 mit Spiegelei und frischem Salat's 990 €
Jager Toast 1150 €

Schweineruckensteak und frische Champignons mit Kase' Uberbacken,
kross gebratene Speckscheiben??

Toast Hawaii - Ananas auf Schinken?347 mit Kase' Uberbacken 890 €
Brot zusatzlich 0,70 €
Vesper

Vesperbrett mit Brot 1210 €
gemischter Presssack” kalter Braten, Leberkase?>* ,Donautaler Kase'

Schweizer Wurstsalat'2347"" mit frischem Brot 9,80 €
Wurstsalat'23471" nach Art des Hauses mit Brot 890 €
Pressack sauer's’, mit Zwiebeln und Brot 8,90 €
gemischter Presssack’ mit Brot 820 €
grofBe Salatplatte von frischen Salaten der Saison'* 14,50 €

Mmit Putenstreifen, warmes Knoblauchbrot




Dessert

611 warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis' und Sahne 590 €
221 vier Apfelkiichle in Zimtzucker mit Sahne 590 €
341 zwei Apfelkiichle in Zimtzucker mit Vanilleeis' und Sahne 590 €

Wir winschen Ihnen Guten Appetit und angenehmen Aufenthalt
Mathilde Vogt und das St.-Martins-Team

Unser wechselndes Tagesessen finden Sie auf der Tageskarte.
Und dann noch unsere Eiskarte!

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Servicepersonal.
Gerne geben Ihnen unsere Mitarbeiter Auskunft Uber die enthaltenen allergenen Zutaten.

Zusatzstoffe

" mit Farbstoff(en) | 2mit Konservierungsstoff(en) | *mit Antioxidationsmittel | “mit Geschmachksverstarker |

Smit Sulfit | 7mit Phosphat | @ mit Milcheiwei3 | °koffeinhaltig | °chininhaltig | " mit SGBungsmittel |
2enthalt einen Phenylalaninquelle




